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Institut LI Karnten

Bruhwurst- und Kochwurstherstellung mit Praxisteil

Praktische Herstellung eines Briih- und Kochwurstsortiments an einem Tag
- Grillspezialitaten, Aufschnittwaren,

- Wirstchen, Bratwiirste,

- Grobe Briihwiirste und Halbdauerwaren.

- Leberwirste, Leberpasteten, Blutwirste, Silzen und Presswirsten.

Mit Hilfe neuer Technologien wird gezeigt, dass Brihwurstherstellung mit Umrétung und optimaler Qualitat ohne
E-Nummern mdglich ist.

Das Skript enthalt neben technologischen Anweisungen detaillierte Herstellungsablaufe und Rezepte.
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Landliches 4

Fortbild :
o nstitut Karnten

Information Verfligbhare Termine

Kursdauer: 7,5 Einheiten

Kursbeitrag: 150,00 € Teilnehmerbeitrag ungefordert
50,00 € Teilnehmerbeitrag gefordert fir Landwirte
20,00 €
Bildungsférderung von ProjektmaRnahmen der
Landlichen Entwicklung im Rahmen des

GAP-Strategieplan Osterreich 2023-2027

Fachbereich: Gesundheit und Erndhrung, Biologische

Wirtschaftsweise

Mitzubringen: Saubere Arbeitskleidung, Schiirze oder Mantel

und Kopfbedeckung

Anrechnung: 7,5 Stunde(n) fiur BIO-Austria Weiterbildung
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