\J
. Lrééig_(li(ljiches \7
(0] ngs e
Institut I-I Karnten

Aufzeichnung Cookinar: Nudelvariationen

Cookinar: Geflllte Nudeln selbstgemacht

Bei diesem Cookinar werden geflillte Nudel aus verschiedenen Mehlen mit siRen und pikanten Fillungen zubereitet.

Naturlich erlernst du auch das Krendeln von Nudeln.

Cookinar: Nudelvariationen - die Kunst der handgemachten gefillten Nudeln mit Chefkoch Arnold Wigoschnig
und Andrea Wedenig

Tauchen Sie ein in die Welt der gefullten Nudeln und entdecken Sie, wie einfach es ist, diese in lhrer eigenen Kiiche
zuzubereiten. Unter der Anleitung von Chefkoch Arnold Wigoschnig erhalten Sie einen Einblick in die reichhaltige
Palette von Fillungen, die von herzhaft bis vegetarisch reichen und die anschlieBend in hauchdiinne Teigblatter gehullt
werden. Dieses Cookinar vermittelt Innen Schritt fir Schritt die Kunst der Teigzubereitung, des Fillens und des
Versiegelns, sodass Sie in der Lage sind, eine Vielzahl von gefiillten Nudelsorten in Ihrem eigenen Zuhause zu
kreieren.
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Information Verfigbare Termine

Kursdauer: 2 Einheiten

Kursbeitrag: 20,00 € Teilnehmerbeitrag

Fachbereich: Gesundheit und Ernahrung
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