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Institut I-I Karnten

ZL Ausbildung zum Edelbrandsommelier

Dieser Lehrgang bietet die Méglichkeit, das Wissen Uber die Destillatproduktion zu vertiefen und das Verkosten und

Prasentieren von Edelbréanden zu erlernen.

Inhalte: Kommunikation und Rhetorik, Organisation und Durchfihrung von Degustationen, erfolgreiches Prasentieren
und Auftreten in der Offentlichkeit, Veranstaltungsplanung und Organisation, angewandtes

Marketing und gezielte Offentlichkeitsarbeit, Edelbrand- und Likoérproduktion, Edelbrandspezialitaten, Speisen, Sensorik,

Trink- und Glaserkultur, rechtliche Grundlagen

Zielgruppe: Landwirte/innen mit Erfahrung in der Destillatproduktion, Edelbrandproduzenten/innen, Mitarbeiter/innen von

Buschenschénken oder Gastronomiebetrieben, Interessierte am Wissen rund um Destillate
Anmeldung und Information:

LFI Karnten

Elisabeth Ladinig

Tel.: 0463/5850-2512

E-Mail: office@lIfi-ktn.at
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Institut Karnten
Information Verfligbhare Termine
Kursdauer: 120 Einheiten 01.01.1970 01:00, St. Andra

Kursbeitrag:

2.450,00 € ungefordert

490,00 € gefordert fir Landwirte
Bildungsférderung von ProjektmafRnahmen der
Landlichen Entwicklung im Rahmen des

GAP-Strategieplan Osterreich 2014-20

Fachbereich:

Beruf und Ausbildung

Ort St. Andra
Beginn 01.01.1970 01:00
Ende 01.01.1970 01:00

Ortlichkeit Obst- und Weinbauzentrum der LK Karnten,
SchulstraRe 9, 9433 St. Andra
Kursnummer 2-0021045

Veranstalter  LFI Karnten
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