Landliches
Fortbildungs
Institut

LFY

Karnten

Milchverarbeitung auf der Alm 2024

Ziel dieses Kurses ist die Herstellung von Lebensmitteln aus hochwertiger Aimmilch. Dabei soll auf die speziellen

Gegebenheiten auf der Alm (Raumlichkeiten, Lagermdglichkeit, Energieversorgung...) Rucksicht genommen werden.

Unter Anleitung werden aus Almmilch Butter, Joghurt, Aimk&ase mit Molkeverwertung hergestellt.

Information

Kursdauer:

8 Einheiten

Kursbeitrag:

85,00 € Teilnehmerbeitrag gefordert fir Landwirte
255,00 € Teilnehmerbeitrag ungefordert

55,00 € Abzug Invekos-Gutschein
Bildungsférderung von ProjektmaRnahmen der
Léandlichen Entwicklung im Rahmen des

GAP-Strategieplan Osterreich 2023-2027

Fachbereich:

Gesundheit und Ernahrung, Almwirtschaft

Zielgruppe:

Almbauerinnen und Almbauern sowie alle, die an
der Verarbeitung von Milch auf der Alm interessiert

sind

Verfugbare Termine

30.08.2024 09:00, Rangersdorf

Ort Rangersdorf
Beginn 30.08.2024 09:00
Ende 30.08.2024 17:00

Ortlichkeit Lainacher Kuhalm, 9833 Rangersdorf
Kursnummer 2-0025404
Trainer:in Ing. Maria-Luise Kaponig Petra Moser

Veranstalter  LFI Karnten
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