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Institut I-I Karnten

Landpartie zu den Wurzeln unseres Essens - "Von fleiBigen Bienen

und Legehennen am Hof"

Was machen Bienen im Winter?
Wie viele Eier legt eine Henne?
Was sind die Vorteile biologischer Landwirtschaft und Lebensmittel?

Konsumentinnen haben viele Fragen. Aus gutem Grund, schlie3lich haben weniger als 96% der Bevolkerung einen

Bezug zur Landwirtschaft und in weiterer Folge zur Lebensmittelherstellung.

Familie Sneditz in Diex bewirtschaftet ihren land- und forstwirtschaftlichen Betrieb bereits in vierter Generation. Neben
Uber 7500 Legehennen sorgen ca. 95 Bienenvdlker fur das Haupteinkommen am biologisch bewirtschaften Hof.
Naturfischteiche mit Karpfen und Forellen, Zuchtpferde, Lamas, Zackelschafe und Zwergziegen beleben des Weiteren
die arrondierten Hofflachen. Den Grol3teil der produzierten Eier findet man als "Ja natirlich” - Eier in den
Verkaufsregalen wieder. Konsumentinnen kdnnen die selbst erzeugten Produkte wie Eier, diverse Honigprodukte,
frische Fische auch direkt am Hof, in regionalen Selbstbedienungshitten und im nahen Einzelhandel beziehen. Die
artgerechte Tierhaltung mit biologischer Futterung ist fir die Familie eine Selbstverstandlichkeit, denn nur so kénnen

qualitativ hochwertige Lebensmittel nachhaltig erzeugt werden.

In der 2-stiindigen Afterwork-Veranstaltung am Tscherniglau bekommen bewusste Konsumentinnen reale Einblicke in
das Leben und Arbeiten mit Bienen und Legehennen. Im Anschluss an die Betriebsfihrung gibt es eine gemiutliche

Verkostung von Spiegelei mit Speck sowie Honigweinspritzer und verschiedensten Honigspezialitaten.

Unkostenbeitrag: 20 € pro Person (bei mindestens 10 Teilnehmerinnen) inkludiert die Betriebsfiihrung und Verkostung

der hofeigenen Spezialitaten.
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Kursdauer: 2 Einheiten

Fachbereich: Gesundheit und Ernahrung
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