
Kärnten

Bäcker trifft Direktvermarkter

Erfahrungsaustausch zwischen Bäcker und Direktvermarkter 

Theorieteil: 

•	Wie bäckt der Bäcker das Brot?

•	Welche Übereinstimmungen bzw. Unterschiede gibt es zum bäuerlichen Produkt?

•	Wie erstelle ich ein Rezept?

•	Worauf ist bei der Herstellung eines Sauerteiges zu achten?

•	Brotfehler erkennen, Ursachen finden und Tipps vom Bäcker erhalten

Praxisteil: 

•	ein Schwerpunkt ist die Herstellung von Brot 

•	gemeinsames backen von Kipferl, Striezel, Semmel, Salzstangerl und Brezen 

•	Verkostung und Beurteilung der produzierten Produkte

•	zum Abschluss gibt es eine Führung durch den Bäckereibetrieb

Mitzubringen: entsprechende Arbeitskleidung (Schürze, Kopfbedeckung)
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Kärnten

Information

Kursdauer: 6 Einheiten

Kursbeitrag: 55,00 € Teilnehmerbeitrag gefördert für Landwirte

135,00 € Teilnehmerbeitrag ungefördert

25,00 € Teilnehmerbetrag ISP

Bildungsförderung von Projektmaßnahmen der

Ländlichen Entwicklung im Rahmen des

GAP-Strategieplan Österreich 2014-20

Fachbereich: Gesundheit und Ernährung, Direktvermarktung

Mitzubringen: Mitzubringen: entsprechende Arbeitskleidung

(Schürze, Kopfbedeckung)

Verfügbare Termine
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