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Landpartie zu den Wurzeln unseres Essens — ,Vom Apfel zum Mostini

& von Buchweizen zum Had nwhisky"

After Work am Bauernhof -
Landpartie zu den Wurzeln unseres Essens- ,Vom Apfel zum Mostini und von Buchweizen zum Had nwisky*
Weil3t du,

.. wie ein Mostini hergestellt wird?

.. welche Getreidesorten sich fiir die Herstellung von Whisky eignen?

.. warum braucht es saugute Bedingungen fir glickliche Milchkiihe?

.. wie beim Bauer Franz die nachhaltige Kreislaufwirtschaft gelebt wird?

.. was hat die Streuobstwiese mit dem fliissigen Obst gemeinsam?

Sei mit dabei, bei der Bauernhoferlebnisfiihrung und der saisonalen Gaumenreise quer durch den Obstgarten. Lass
Dich zum heimischen Genuss mit flissigen Obst verfuhren und erfahre wie beim Bauer Franz, Lebens- und

Genussmittel produziert werden und tauche in die heimische Landwirtschaft ein.

Unkostenbeitrag ist 20 Euro /Person bei mind. 10 TN. (Inkludiert ist eine Bauernhoferlebnisfiihrung mit der Bauerin und

dem Bauer, Verkostung hofeigener Spezialitaten)

© 2025 - Ifi.at Ausdruck vom 26.12.2025



Lindliches c4
Fortbildungs
Institut

Karnten

Information

Kursdauer: 3,6 Einheiten

Fachbereich: Gesundheit und Ernahrung

Verfigbare Termine
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