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Institut I-I Karnten

Praxiskurs "Grob- und Feinzerlegung Schaf & Ziege"

Es muss nicht immer Schwein sein. Alternative Tierarten sind immer mehr auf den Speiseplanen zu finden. Dieser

Praxiskurs zeigt die Aufteilung von Schaf & Ziege und erklart die Verwendbarkeit der einzelnen Teilstiicke.

Programm:

e Grob- und Feinzerlegung von Schafen und Ziegen

e Zuteilung der Fleischstiicke

» klchenfertige Verwendung

» praktische Tipps fur die Weiterverarbeitung

» Diskussion und Erfahrungsaustausch

» DV von A bis Z - rechtliche Rahmenbedingungen zur Vermarktung von Schaf- und Ziegenfleisch

Das Ziel ist das Erlernen einer fachgerechten Zerteilung von Schaf und Ziege mit den rechtlichen Rahmenbedingungen
im Hintergrund.

Wichtige Hinweise: Im Kurs wird die Zerteilung unter Anleitung vorgezeigt. Es soll mitgearbeitet und selbst Hand
angelegt werden!
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Information

Kursdauer:

Verfligbhare Termine

8 Einheiten

Kursbeitrag:

75,00 € Teilnehmerbeitrag gefordert fir Landwirte
150,00 € Teilnehmerbeitrag

45,00 € Teilnehmerbeitrag ISP

Bildungsférderung von ProjektmaRnahmen der
Landlichen Entwicklung im Rahmen des

GAP-Strategieplan Osterreich 2014-20

Fachbereich:

Direktvermarktung

Zielgruppe:

bauerliche Direktvermarkterinnen

Mitzubringen:

Arbeitskleidung fir die Fleischverarbeitung:
weilRer Mantel, Kopfbedeckung und eigenes

Schuhwerk fiir die Fleischverarbeitung
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