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Institut LI Karnten

Heimischer Fisch - frisch auf den Tisch

Fisch ist ein vielseitiges Lebensmittel — heute kommt nur heimischer Fisch in die Pfanne. Zubereitet werden
schmackhafte Fischgerichte kombiniert mit neuen Beilagen — eine willkommene Abwechslung auf lhrem Speiseplan.
Naturlich erlernen Sie auch das Filetieren von Fisch. Zubereitet werden Karntner Forellen und Saiblinge.

Mitzubringen: Schirze, Geschirrtiicher, Vorratsdose

Kosten: € 52,-- inkl. Kursbeitrag, Lebensmittel- und Materialkosten, Kiichenbeniitzung und Broschure

Information Verfugbare Termine
Kursdauer: 3,5 Einheiten
Kursbeitrag: 52,00 € Teilnehmerbeitrag inkl. Lebensmittel- und

Materialkosten, Kiichenbenitzung und Broschiire

Fachbereich: Gesundheit und Erndhrung

Mitzubringen: Schirze, Geschirrtiicher, Vorratsdose
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