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Trau dich DAS und BRAU dir WAS!

Da braut sich was zusammen..ndmlich beim 4-tagigen Bierbraukurs des LFI Karnten in Zusammenarbeit mit der
Hirter-Brauerei.

Craft-Beer ist in aller Munde!

,Craft Beer* und kleinere Brauereien sind derzeit in aller Munde. Sie wollten schon immer wissen, wie Bier gebraut wird?
Sie haben sogar schon mit dem Gedanken gespielt, Ihr eigenes Bierzu brauen?

Dann seien Sie dabei bei unserem ersten Bierbraukurs undbrauen Sie unter der Leitung von Spezialisten lhr eigenes
Bier!

Immer mehr Menschen greifen mittlerweile auf andere Biergeschmécker zurtick und méchten den ganz besonderen
Geschmack erleben. In diesem 4-tdgigen Seminar erfahren Sie nicht nur, WAS ein gutes und Bier ausmacht, sondern
auch WIE es gebraut wird und kdnnen sich selbst als Bierbrauer versuchen!

Inhalte

» Brautechnologie

» Bierstile

» Bierfehler

» Bierbrauen in Theorie und Praxis
» Geschichte des Bieres

» Marketing und Vermarktung

* Sensorik

» Exkursion

Termine

1. Tag: Fr, 31. Marz 2017
08:00-17:00 Uhr
Bildungshaus Schloss Krastowitz, 9020

2. Tag: Sa, 1. April 2017
08:00-16:00 Uhr
Brauerei Hirt, 9322 Hirt

3. Tag: Fr, 21. April 2017
08:00-17:00 Uhr
Bildungshaus Schloss Krastowitz, 9020
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4. Tag: Sa, 22. April 2017
08:00-17:00 Uhr

Exkursion zu einer kleinen Karntner Brauerei

Information und Anmeldung

LFI Karnten
0463/5850-2500
office@Ifi-ktn.at

Hier geht's zur Online-Anmeldung...
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